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I GEBRAUCHSANWEISUNG FUR DIE KUKSA

 (traditionelle Birkenknollentasse aus Lappland)
Die Kuksa ist wie ein Holzboot. Beide miissen geteert werden, damit sie beim
Trocknen keine Risse bekommen. Das Teer der Kuksa ist das Kaffeefett. Und
S0 wird die Kuksa "geteert”: Zuerst die Kuksa mit heiBem, aber nicht
kochendem Wasser auffilllen. Zwei Minuten stehen lassen und dann
wegschutten. Da die Kuksa bei der Herstellung in Salzwasser gekocht wird, um
dem Holz die Spannung zu nehmen, schmeckt die Kuksa zunéchst salzig. Das
meiste Salz lost sich aber nun in dem heiBen Wasser auf. Die Kuksa
mindestens zwei Stunden trocknen lassen, am besten noch bis zum néchsten
Tag. Beim Feuchtwerden und Trocknen 6ffnen sich die Holzfasern. Kochen Sie
einen starken Filterkaffee, trinken Sie diesen aber noch nicht aus der Kuksa,
sondern entnehmen Sie dem Filter einen Essloffel warmen Kaffeesatz und
reiben Sie diesen fest mit dem Daumen auf die Innenseite der Kuksa, so lange
Dis der Kaffeesaiz trocknet. (ca. 3 - 5 min.) So bekommt die Kuksa bald eine
wasserabweisende Fettschicht und wird zugleich geschmacksneutral. Trinken
Sie nun nach Herzenslust aus der Kuksa, aber spiilen Sie sie nicht mit
Spiiimittel, denn die Hygiene und Haltbarkeit basiert darauf, dass man die
Kuksa nicht abwascht.
Um den holzigen und salzigen Beigeschmack der Kuksa schneller zu
verringemn, konnen Sie auch eine kleine Menge von lhrem Lieblingsschnaps
hinein geben und die Kuksa damit ausspiilen. Bei einer groBeren Menge
durchdringt der Schnaps die Holzfasern und die Kuksa kann beim Trocknen
rissig werden. Benutzen Sie Ihre Kuksa taglich, mindestens einen Monat lang,
damit sich eine ordentliche Schutzschicht bildet. Danach ist sie bereit fur eine
langere Wildniswanderung,© Pahkataide Oy, Marko Jantti, 2023

ll- EKTE SAMISK TREKOPP LAGET
WINE Ay BJORK-KNORT

Dypp trekoppen i det brennevin, som du liker best.Brennevine ma vere Sa
sterkt, att den tar motet fra en mann og smaken av tre og salt fra koppen.
Koppen skall ikke vaskes dvs. hold den langt unna kjerringa. Trekoppen @r
“hygienisk” og "innkjert” forst nar den er glinsende svart inni. Du kan
fremskynda prosessen, ved att, etter du har drukket kaffen, la grugg fra
Klele eller filterpose bli igen i koppen. Du m& gni gruggen rundt kanten av
koppen for att fett og sméakorn av kaffen tetter igen sporene | treverkst.

[ F 7S 1P TP P T



	pahkataide_anleitung
	pahkataide_Anleitung2

